


◆ 宮古島ヴァイツェン （限定）

　 �����������������

◆ 宮古島エール （限定）

　 ��������������

600 円

800 円

800 円

◆ オリオンビール

　 ����������

◆ 島檸檬サワー

　 �����������������
各種 600 円

◆ 島シークワーサーサワー

　����������������������������

◆ さんぴんハイ

　���������

◆ ウーロンハイ

　�������������

◆ 緑茶ハイ

　�������������


���

����

◆ 知多　－���
��－ 800 円

◆ 角ハイボール　－	������������－ ６00 円

	������



泡盛��－��������������������－

◆ 眞丑ニコニコ太郎　　－ ���������	����	��
����－

500 円

3,000 円

グラス　Glass

ボトル　Bottle

◆ 菊の露　

　　－ 	�	�����
�����－

◆ 豊見親　

　　－ 
��������－

◆ 華翁

　　－ ������	����－
◆ 新里

　　－ ������
��－

◆ 琉球王朝

　　－ ���	��������
��－

◆ 宮の華　　

　　－ �������������－

◆ 多良川　

　　－ 
��������－

500 円

3,000 円

各種　グラス　Glass

各種　ボトル　Bottle

800 円

4,500 円

各種　グラス　Glass

各種　ボトル　Bottle



����������
各種 900 円

◆��� 芋

◆���麦

◆���米

華やかな香りの紫芋と味わいの深い貯蔵芋を組み合わせ、

トロピカルな果実や花を思わせる個性があります。

伝統的な常圧蒸留に工夫をこらし、

甘くフルーティーな風味と香味を最大限に引き出しました。

������� ����������������������� �� ����� ��� � ��������

������ ��� � ������������������������������������ ��������������������
�� � ���� ��������� � ��� ��������������������� ����� ����� ��������������� �������
� ��������������� ������� ��������������������������������� ��� ����

�����������������������������������������������������
 ��������������������������������������������������������������������-������
������������������������-�������������������������������������������
	��������������������������������������������������������������������������������
������������������������������ �����������������
��� ���������������������������������� �������������������������������������

樽熟成、 異なる麹と酵母、 常圧と減圧蒸留を使い分けた

� つの原酒を組み合わせています。

麦ならではの香ばしさに、

バニラやチョコレートのようなニュアンスを感じる仕上がりです。

酵母を用いて、 低温で時間をかけて丁寧に発酵させることで、

リンゴやパイナップルのような吟醸香を生み出します。

みずみずしい香りと米由来のやさしい旨味、そして透き通ったフィニッシュが魅力です。

����������������������� �� ����������� ���������� ��������������
����� ������������������ ���������������������������������
�������� ���������� ������ ��������� ������ �� ��������� ������� ���������� �����������
�������������� ��� ������������������������������������������� ��������� ���������������� ���
���� ����������� ���� �������������������� ��� ���������� ��� ���



�����������－��������������������－

◆ コカ ・ コーラ

　　��������
500 円

500 円

500 円

500 円

500 円

700 円

700 円

◆ ジンジャエール

　　����������

◆ マンゴージュース

　　�����������

◆ パインジュース

　　���������������

800 円◆ オーガニックぶどうジュース

　　������������������

◆ さんぴん茶

　　����������

◆ 烏龍茶

　　���������

◆ 緑茶

　　���������



スピードメニュー  －Speed Menu－

◆ 枝豆

　 �������
500 円 ◆ 海運もずく　～トリュフオイル～

　 
������������������
600 円

◆ 眞丑のラー油で島奴

　　������� ��� 500 円

◆ 宮古味噌を使った牛すじ煮込み

　　����� ����� ������������
900 円

◆ 宮古かまぼこの板わさ

　　�������	������������ �����
500 円

◆ 大根のシークァーサー漬け

　　��������������
500 円

◆ 宮古島産もずく酢

　　���������������������������������
500 円

◆ 宮古島産ざるもずく～麺つゆ～

　　����������������������������　
600 円

◆ 伊良部島産鰹の塩辛

　　��� ������� ������������������
500 円

◆ 無限きゅうり

　　��������
500 円

◆ 山芋のザクザク

　　����������
600 円

このマークは看板商品 『眞丑のラー油』 を使用しております。

◆ カマンベールチーズと韓国のり

　　������� �����������	������������
600 円

宮古島産のもずくやアーサーを使い佃煮のように作り、

仕上げにトリュフオイルをかけて召し上がって下さい！
ワインや泡盛のつまみにどうぞ！

★この商品は販売しております！



沖縄料理　－������������－

サラダ　－�����－

◆島フルーツと生ハムのサラダ

　　���������� �������������
1,200 円

◆グリーンサラダ

　　����������
600 円

1,000 円

◆宮古味噌と燻りガッコの自家製ポテトサラダ

　　�������������������

◆島野菜ステックサラダをバーニャカウダーソースで

　　���������� ����� ����������� ������������������

600 円

◆ もずくの天麩羅

　　
�����������������������

◆ 宮古島産海ぶどう

　  ���������������������

900 円◆ ポーク玉子

　　������������

500 円

800 円

◆ 島豆腐チャンプル－

　　 ������������������������

◆ ゴーヤーチャンプルー

　　��������������������������������

900 円

◆ フーチャンプル－

　　���� ���� ������������������������������
900 円

900 円

◆ 黒糖ラフテー～温泉卵添え～

　��������
������������
����

◆ 豆腐よう 

　  ��������� ���������� ��� ����
800 円

◆ ジーマミー豆腐 

　 �����������
700 円

1,000 円



創作中華　－����������������－

◆ 上海春巻 （3 本）

　　��������������������

◆ 特製大焼き餃子 （5 個入）

　  ����������������������

◆ 広東焼売 （3 個）

　　�� �������������

◆ 小籠包 （3 個）

　　�������������
800 円

500 円

600 円

◆ 色とりどり島野菜と豚バラ肉のオイスター炒め

　　���� ������������������������� �������

1,000 円

600 円

◆ ピータン豆腐

　　��������������������

600 円1,800 円

1,000 円 1,200 円◆ 島豆腐で麻婆豆腐

　　���������������� �������� ���

◆ 宮古牛でチンジャオロース

　　� ���������������������������������������������

◆ 島豆腐と海老のチリソース

　　������ ����������������������������

看板商品 『眞丑のラー油』 にあう料理をセレクトしております。



揚げ物　－����������－
◆ ポテトフライ　※お味お選び頂けます。 （雪塩和え ・ ケチャラー ・ あおさ塩）

　　�������� � �   ※��������������������������（������������������������������������������������
600 円

◆ 鶏の唐揚げ

　　�������������
700 円

◆ 島豆腐の厚揚げ

　　
����������������� ���
600 円

◆ 特製和牛メンチカツ

　　��������������������������� �� 
600 円

肉　－����－

◆ アグー豚のグリル　アーサー塩添え

　　������������������� ���� ������ 
1,800 円

◆宮古牛ステーキ　生の黒胡椒添え

　　������������ ������ �������������������
3,800 円

◆アグー豚ソーセージとコレーグースのチョリソー

　　����������������������������� �����������
1,000 円

1,500 円

1,500 円

◆やんばる地鶏モモ肉の竹炭焼き

　　����������������������� ��������������� �����������������

◆宮古牛のハンバーグステーキ

　　���������������������� ���



◆ アグー豚と小エビの宮古焼きそば （塩 OR ソース OR ケチャラー）

　　��������������������(��� ������������������)

お食事　－����－

◆ 眞丑の宮古そば

　　�������������

◆ BLACK DRAGON カレー

　　��������������������������

1,200 円

1,200 円

1,500 円

1,000 円

1,200 円

1,200 円 1,200 円

1,000 円 800 円

◆ 眞丑のガーリックチャーハン

　　�����������������

◆ 眞丑のラー油で TKG

　　�������������������������
���������������������������������

◆ 大人のケチャラーナポリタン

　　���� �������� ���

◆ 石焼き宮古牛ハンバーグのタコライス

　　
����������� �� �������������������������������

◆ 宮古味噌のおこげ海鮮茶漬け

　　������� ���������������������

◆ 県産和牛の握り寿司 （2 貫）

　　	����������

このマークは看板商品 『眞丑のラー油』 を使用しております。

ライス
200 円

★この商品は販売しております！



デザート　－�������－

◆ 紅芋天の黒糖キャラメリゼ塩ちんすこうアイス添え

　　��� �����������������������������
600 円

◆ 沖縄名物ブルーシールアイス
　　（紅イモ ・ シークワーサー ・ 琉球ロイヤルミルクティー）

　　�����������������������������������
　 （�����������������������������������������������）
　  

600 円

◆ 中華風ゴマ団子 （3 個）

　　�������������
　  

500 円

◆ 黒糖アイスとちんすこう

　　������������������������������������
600 円

◆ マンゴーの洋風天麩羅！マンゴータンゴー！

　　������������ ��� � ���������������������������������
800 円



商品販売　－�������������－
【眞丑のラー油】 1 個　1,100 円

宮古島で創業 11 年の居酒屋眞丑 （まうし） で

創業当時から作られている絶品のラー油。

宮古島産の島唐辛子や島ウコンなど島の食材をふんだんに使い

コクのある旨辛い世界に一つだけの味に仕上げております。

餃子はもちろんのこと野菜炒めやラーメン、

ケチャップなどにも混ぜると大人な味に変わります。

ミネラル豊富な宮古島産のもずくやアーサーを使い佃煮のように

作りました！

仕上げにトリュフオイルをかけて召し上がって下さい！

お刺身やカルパッチョ、 バケットなどと

一緒にお召し上がりいただくのがおススメです♬

ワインや泡盛のつまみにどうぞ！

弊社の人気商品 「眞丑のラー油」 とケチャップを

融合した商品となります！

ハンバーグ、 唐揚げ、 ナゲットなどのソースとして

ご使用頂けます！ナポリタンのソースには絶品です！

【ケチャラー】

【海運もずく－トリュフオイル付－】

1 個　2,000 円

1 個　2,000 円

こだわりの自家製ブレンドスパイスと、

5 時間かけてトロトロに煮込んだ沖縄県産和牛を合わせた

ほどよい辛さのブラックカレーです！

1 個　2,000 円【BLACK DRAGON 沖縄県産和牛カレー】


